GEROUVILLE

Succes pour lanthologie de la biere gaumaise

7 500 dégustations, soit une moyenne de 750 verres
servis par les 10 brasseries de la Géroublonnade !
Un vrai partage entre le public et les brasseurs.

e Georges VAN DEN ENDE
a Géroublonnade est
un excellent concept.

(( l Un mix parfait d’un
vrai partage brasseurs-visi-
teurs pour le grand public et les
amateurs de biéeres », témoi-
gne Christophe de la brasse-
rie de Grandvoir et de sa
biere « Vaurien », venue en
invité exceptionnel au sein
d’'une féte accueillant uni-

quement et pour la 6° fois
des brasseries gaumaises.

I'ADN de la bonne ambiance
d’'une vraie féte villageoise

Si Christophe est heureux,
ce n'est pas seulement parce
que les 765 « contacts » ont
vidé tous ses futs de « Vau-
rien », sa blonde de haute
fermentation titrant 5,7° et
aromatisée par trois hou-
blons différents. « Une biere

de goiit facile a boire. » 11 est
heureux parce qu’il a vécu
une expérience, dans le ca-
dre convivial des petites rues
du cceur de Gérouville. Dans
la bonne et authentique am-
biance d’une féte villageoise
générant un vrai partage en-
tre brasseurs et visiteurs.
« Et cela sans aucune exagéra-
tion. »

De son coté, le président
Frédéric Watelet confirme
les propos de Christophe
concernant « l'escapade et
gourmande » dans le ceeur de
Gérouville. Et son intégra-
tion de plus en plus pro-
fonde dans le cceur des festi-
vités gaumaises. « Sans
aucun doute, il y avait plus de
monde que d’habitude. Et le so-
leil ayant encore une fois été de
la partie, le public s’est mieux
réparti dans les granges et ga-
rages des petites rues au ceeur
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du village », confirme-t-il. Et
une nouvelle fois, les repas
de midi géré par I'équipe de
la boucherie Maréchal ont
connu le tout grand succes,
les files d’attente aussi lon-
gue que riantes en ont té-
moigné durant un long
temps de midi.

Centre d'interprétation de la blere ?

evenir un centre d'inter-
prétation des bieres gau-

maises, la « Géroublon-

nade » n'en a pas la prétention.
Et pourtant, il semble bien que
le rassemblement de brasse-
ries gaumaises crée implicite-
ment cette démarche. Pour
preuve ces amateurs venus de
collines de plus en plus loin-
taines. Voire méme, depuis
trois ans, la présence de la
Confrérie du «Clan des
Trolls », une confrérie gastro-
nomique et brassicole de Wal- 5
lonie picarde. Vetus de kilts, §
Trolls et Trollettes de la région R
d’Ath prennent plalsnr a degus ¢
ter la biere gaumaise, leur pré- 30
sident ne manquant d’ appro- La confrérie du (lan des Trolls, venue de Wallonie picarde.
visionner son magasin de
biere. Pour plus de confort,
I’an prochain, ils devraient or-

racteres et spécificité des
bieres gaumaises. B VDE

ganiser un car pour mieux dé-
guster en sécurité tous les ca-

GENGOULF
Une eau-de-vie villersoise

rasseur dans I'équipe de la brasserie Gengoulf de Vil-

lers-devant-Orval, Vincent Habran décrit cette eau-
de-vie, résultat de la distillation de la biere Gengoulf
blonde et présente a la Géroublonnade : « Aprés plu-
sieurs vérifications des parametres de notre biere blonde dans
notre laboratoire, nous l'avons confiée a la distillerie de
Bierce, réputée pour son savoir-faire. » Résultat de la dis-
tillation : un alcool blanc riche en aromes et doux en
bouche. Précision voire précaution : I'eau-de-vie Gen-
goulf titre 55°. « Une obligation pour garder intacts les ard-
mes de cet alcooI cousin de la prune et de la mirabelle. Des 7
aromes de bananes, de pommes vertes, de prunes... » BUDEE .
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les « petites nouvelles »
de I'année

Chaque année au sein
méme de la Géroublonnade,
sans pour autant bouder les
valeurs sures, les amateurs
de biere sont a la recherche
de nouveautés en la matiere.
Ce qui explique en partie le
succes des « guest stars » qui
se succedent chaque année.
Cela dit, des nouvelles bieres
et boissons ont encore été
découvertes a Gérouville.
Telle la « Clochette blan
che ». « Une biere inspirée de
la Wysbier de Baviere, expli-
quent en cheeur Jérome, Fré-
déric, Gilbert et Jacques, les
quatre comperes « gambri-

M La Géroublonnade a

o accueilli plus de monde
que lors des précédentes g
éditions.

niens » installée
aujourd’hui dans leur bras-
serie d’Etalle. Dans Pesprit de
la Weissbier bavaroise, la Clo-
chette blanche ne fait appel a
aucune épice comme la Clo-
chette ambrée. Accompagnant
froment et malt d’orge, assortis
a une levure seche, trois sortes
de  houblons aromatiques
créent la dynamique de ses sa-
veurs. »

Autre biere nouvelle a dé-
couvrir, la Saint-Hubert. Une
biere ambrée créée par Som-
methennois Thierry maire,
le pere de la Gaumaise, te-
nant aujourd’hui une belle
place dans le patrimoine lo-
cal de... Saint-Hubert. ®

Foire grtisanale




